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GARDA. L'incontro siterra a palazzo Carlotti

Aneddoti e racconti
sui vecchi pescatori
dellago di Garda

Oggi la presentazione dellibro
di Miele patrocinato dal Comune

«Ilpesce, lafesta ela peniten-
za. Storie del pesce gardesa-
no» (Cierre Edizioni). E il ti-
tolo del libro di Gianluigi
Miele che oggi alle 17,30 sara
presentato a Palazzo Carlot-
ti. La pubblicazione ¢ stata
patrocinata dal Comune di
Garda e supportata dalla lo-
cale Corporazione degli Anti-
chi Originari. Per I'occasione
saranno presenti il sindaco
Antonio Pasotti, I'assessore
alla cultura Ivan Ferri e la
presidente della Corporazio-
ne degli Antichi Originari Ca-
milla Monese.

Interverra lo stesso autore,
studioso e appassionato di
storialocale e di cultura popo-
lare, mentre l'introduzione e
la presentazione saranno cu-
rate del professor Gianni Mo-
riani dell'Universita di Vene-
zia. «Il libro», esordisce

l'assessore alla cultura, «ri-
cordacome, a partire dal Me-
dioevo, il pesce di lago sia di-
ventato 'alimento di base nel-
le diete d’astinenza secondo i
rigidi precetti dettati dalla
Chiesa». Quindi nei giorni
della Quaresima e di «ma-
gro», quali il venerdi e un
tempo anche il mercoledi,
giorno del tradimento di Giu-
da, come si legge nel libro.
Prosegue Miele: «Nel libro ri-
cordo inoltre come, data
I'importanza economica che
rivestiva, la pesca sul lago fos-
se stata soggetta a privilegi
feudali, a diritti comunali di
pesca acquisiti, a Garda e a
Torri, dalle Corporazioni dei
pescatori». L'opera descrive
inoltre i principali pesci pre-
sentinel lago di Garda, le tec-
niche d’allevamento usate

dal 1850 e quelle di conserva-
zione impiegate da millenni.
Infine ¢ messa in rilevanza
I'importanza di questo pro-
dotto nella cucina gardesana
e di come, a partire dagli an-
ni Ottanta, si sia assistito, nel-
la ristorazione, alla riscoper-
ta di piatti tradizionali sebbe-
ne spesso reinventati. Il libro
termina proponendo ricette
a base di pesce di lago. Com-
menta Miele: «Quest'opera
rivela alcuni aspetti poco no-
ti delle attivita pescherecce
gardesane che ho raccolto
per conservarne la memoria
non perdere le tradizioni ed
agganciarle col presente».
Chiude Ivan Ferri: «Al ter-
mine sara offerto un aperiti-
vo con vino locale e pesce di
lago. Il momento sara allieta-
to dal coro La Rocca di Gar-
da». Ingresso libero. eBas.
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